eccellenza per la ristorazione

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

DENOMINAZIONE DI VENDITA
ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO
INGREDIENTI

PROVENIENZA MATERIA PRIMA
ALLERGENI
CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

oGM
IONIZZAZIONE
CONSERVAZIONE

DURABILITA PRODOTTO
TIPO DI IMBALLO/CONFEZIONE

Codice:

61231

Descrizione:

FESA DI MANZO COTTA AFFUMICATA 1/2

Fese di manzo cotta affumicata

Carne di bovino 90%, acqua, sale, destrosio, stabilizzante:
carragenina, aromi; Antiossidante: eritorbato di sodio;
Conservante: nitrito di sodio. Affumicatura naturale
Fesa di manzo: CE, Sudamerica

Assenti

Valori medi:

Umidita: 72,0%

Proteine (N X 6,25): 20,0%

Carboidrati: 1,0%

Grassi: 2,0%

Sodio cloruro: 2,3%

Coliformi totali: massimo 100 ufc/g

E.coli: massimo 10 ufc/g

Stafilococchi coagulasi pos.: 100 ufc/g

Salmonelle: assente/25g

Listeria monocytogenes: assente/25g

Valori medi per 100g

Energia: 431 kJ / 102 kcal

Grassi: 2,0 g di cui acidi grassi saturi 1,0g
Carboidrati: 1,0g di cui zuccheri 1,0g

Proteine: 20,0g

Sale: 2,3g

Il prodotto & conforme ai regolamenti CE 1829/2003 e
1830/2003.

Il prodotto non ha subito trattamenti con radiazioni
ionizzanti

0°C-+7°C

60 gg

Sottovuoto in cartone ondulato

MANZO AFFUMICATO KG 2,0 "SENFTER"....

venerdi 2 luglio 2021

Scheda N°: 26718

Data ultima variazione:

04/10/2019



SCHEDA TECNICA PRODOTTO

PESO NETTO

CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET

BOLLO CEE

MARCHIO

CARTONI PER STRATO

PESO LORDO UNITA SINGOLA
PESO LORDO CARTONE
CODICE A BARRE SINGOLA UNITA
NOMENCLATURA COMBINATA
RIF.DOC.FOR.

2,0 Kg circa (peso medio)
2 pezzi

48 cartoni

IT675LCE

Senfter

n.8

2,112 ca kg

4,514 kg ca
98003013035309
02101111

rev. 5 del 01/08/2019 confermata 04/10/19
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